DIVINO VERANSTALTUNGEN

GV-Ausflug nach Osterfingen in die Weinkellerei Richli

Am 27. September 2025 trafen sich 38 Mitglieder des DiVino Weinklubs zur Generalversamm-
lung im Car nach Osterfingen, wo uns der Seniorchef Paul Richli mit viel Herzblut seine Weine
prasentierte und uns in die Geschichte seiner Weinkellerei zum Hirschen einfiihrte. Die Weiter-
reise nach Schaffhausen zu einem Rundgang im Munot und das Nachtessen im Gmaandhuus in
Neunkirch rundete den einmal mehr sehr gelungenen ,Generalversammlungsausflug” ab.

Geschichte der Weinkellerei
zum Hirschen

Am 1. Januar 1973 erfolgte die
Betriebsibergabe von den Eltern
Karl und Anna Richli-Meier an
Rosmarie und Paul Richli-Eggli.
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Paul Richlii beim Vorstellen seines
Weingutes uns seiner Weine

Das junge Winzerpaar strebte
sofort die Spezialisierung zum
Weingut an. Die Moglichkeiten,
regelmassig neue Rebgrundstiicke
zu erwerben wurde optimal ge-
nutzt. Heute gehdéren im sudli-
chen Klettgau beste Lagen mit
exzellenten Terroirs zum Besitz
des Hirschen.

Fast stirmisch entwickelte sich so
der Weinbaubetrieb zu einer An-
baufliche im Eigenbesitz von 6
Hektaren.

Text: Maurice Thomet, Bilder: diverse Vereinsmitglieder

Dazu werden zusdtzliche Trauben
aus dem Osterfinger Rebberg zu-
gekauft. Nicht weniger als 20 zu-
verldssige und qualitdtsbewusste
produzieren
Jahr fir Jahr hochwertiges Trau-

Traubenlieferanten

bengut fur die Hirschen-Kellerei.
Im Rebbaudorf ein nicht zu unter-
schatzender Wirtschaftsfaktor!

Die anspruchsvollen Arbeiten in
den Reben und im Keller bewalti-
gen wir - Rosmarie, Paul und Sohn
Matthias Richli - zusammen mit
einem Angestellten. Wahrend der
Weinlese helfen uns acht bis zehn
temporar Beschaftigte die inten-
siv anfallenden Arbeiten zu be-
waéltigen.

Unser gelerntes Wissen als Win-
zer erganzen wir permanent
durch gezielte Weiterbildung in
Seminarien, an Kursen und mittels
Fachexkursionen im In - und Aus-
land.

Ganz bewusst wollen wir ein Fa-
milienbetrieb mit héchstem Qua-
litatsstandard sein und bleiben. In
Nischen tatig, ohne Massenpro-
duktion.

Doch was waére das alles ohne
unsere Kunden?

Wir sind in der glicklichen Lage,
rund 1500 langjahrige und zufrie-
dene Abnehmer in der ganzen
Deutschschweiz zum treuen Kun-
denstamm zahlen zu durfen. Mit
ihnen pflegen wir ein ganz beson-
deres Vertrauensverhaltnis und
daraus sind viele Freundschaften
entstanden. Spontane Besuche
unserer Weinfreunde im Hirschen
zeugen davon.

Weinkennerinnen und Weinken-
ner zu beraten, mit Ihnen Uber
den Rebbau zu diskutieren und
unsere Weine zu prasentieren, ist
uns eine ganz besondere Freude.

Obwohl zunehmend eine - flr
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den Konsumenten unibersichtli-
che- Flut an Auszeichnungen aller
Arten vergeben wird, nehmen wir
ganz gezielt an wichtigen Wein-
pramierungen teil. Im Ubrigen:
Sowohl im nationalen wie auch im
internationalen  Vergleich
grossem Erfolg.

mit

Nebst den Degustationen im Hir-
schen, stellen wir unsere Weine
an ausgesuchten Anldssen in der
ganzen Deutschschweiz im per-
sonlichen Gesprach einer weite-
ren Offentlichkeit vor.

Der Betrieb; Alles aus einer
Hand, vom Rebstock bis ins
Glas

Als anerkannter IP-Betrieb lassen
wir zudem der Natur grossen
Raum, denn wir sind zutiefst
Uberzeugt: Die Glte unserer Wei-
ne entsteht nur im Einklang mit
der Natur. Unsere Reblagen am
stdlichen Zugang zum Schaffhau-
ser Klettgau vereinen durch die
ideale Bodenbeschaffenheit des
Juragesteins, dank intensivster
Besonnung und wenig Nieder-
schlagen fir den Weinbau ideale
Voraussetzungen. Ja, die Natur
verwohnt uns und beschert den
Hirschen-Weinen eine ganz be-
sondere  Feinfruchtigkeit, ein
reichhaltiges Bouquet, feine Aro-
ma-Nuancen und einen sehr har-
monischen Korper.

Die Kellerei - Qualitét in allen
Dingen

All die grosse Arbeit und Pflege in
den Rebbergen machen
mehr Freude, weil wir unsere
Trauben im eigenen Haus selber
zu Wein verarbeiten kénnen. In
unserer mit modernster Techno-
logie eingerichteten Kellerei sind
wir unsere eigenen Weinmacher.,
Wir selber wissen am besten, was

noch

tut. Auch im Keller hat die Natur
den Vortritt. Sténdig arbeiten wir
an Verbesserungen, lassen uns
weltweit in Weingebieten ande-
rer Lander inspirieren und von
auswartigen Experten beurteilen.
Flr unsere Weine engagieren wir
uns, und da ist uns kein Gang bei
jeder Tages- und Nachtzeit zu
viell Denn Qualitédt in allen Dingen
steht im Hirschen Osterfingen an
allererster Stelle

Degustierte Weine - Handno-
tiz von Paul Richli

Cuve Trottefiir

E sensationelli Komposition us
Blauburgunder, Gabernet und
Merlot. Saftig, vollmundig mit
bekémlicher Taninrifi, aromatischi
Komplexitdt, fini Wiirzi und fiirigi
Eleganz. Wirkt sehr mediteran.
Chardonnay classic

| dr Nasd dezenti Zitrusfrucht, fi-
nesserich, rassig, tempramentvoll.
Eleganz, Harmonie und viilli

Sauvignon blanc 2023
Eleganti, exotischi, sehr friischi
Arome begleitet vonere filigrane

Frucht. En richhaltige Wi, da viel
Frreud bereitet. Erlebnis fir aui

Pinot alte Reben

Sehr gnussvolliCassis Aromatik vo
sdmtiger Art, sidige Eleganz mit
agnehmer Filli. Im Gaume Note
vo Waldbeeri und strukturierte
Tannin. Charaktervoll

Zur Degustation servierte uns Fa-
milie Richli {ppig ausgestattete
Kdse-Fleischplatten  auf  sehr
schén dekorierten Degustationsti-
schen im Weinkeller.

Nach diesem genussvollen Treffen
fuhrte uns Markus Gerber mit

seinem Car weiter nach
Schaffhausen, wo sich ein Teil der
Gruppe das Stadtchen ansah,

wahrend sich der grossere Teil bei
einer Munotfihrung in die Ge-
heimnisse dieses sagenumwobe-
nen Baus einweihen liess.

Der Munot

dem eigenen und dem Trauben- Sike [Einescliny, Betifiig

vy Herzblut Der Munot ist eine runde Festung
gut von langjdhrigen Partnern gut
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mitten in der Stadt Schaffhausen
(Schweiz) und gilt als das Wahr-
zeichen der Stadt.

Er wurde im 16. Jahrhundert ge-
baut, genauer zwischen 1564 und
1589 — und das teils mit unbe-
zahlter, harter Arbeit der Stadtbe-
wohner.

Das Material kam dabei aus der
Umgebung, zum Beispiel Quader-
und Bruchsteine.

Architektonisch ist der Munot
ziemlich besonders: Er hat eine
zylindrische Form, dicke Mauern
(bis zu 4 Meter dick) und darunter
eine grosse Kasematte (ein Ge-
wolbe), das von neun Saulen ge-
tragen wird.

Ausserdem gibt es einen trocke-
nen Graben mit sogenannten Ka-
ponnieren (geschitzten Verteidi-
gungsstellen).

Historisch war der Munot nicht so
kriegswichtig, wie man denken
musste: Kurz nach seiner Fertig-
stellung gab es Zweifel, ob er mo-
dernen Waffen Uberhaupt stand-
halten kénnte.

Tatsachlich wurde er nur einmal
militdrisch genutzt — im Jahr
1799, als sich franzosische Trup-
pen im Rickzug vor den Osterrei-
chern dort verschanzten.

Danach verlor er seine militari-

sche Bedeutung.

Im 19. Jahrhundert fiel der Munot
zeitweise in Vergessenheit und
wurde sogar als Steinbruch ge-
nutzt.

Ein Zeichenlehrer namens Johann
lakob Beck setzte sich aber stark
fir den Erhalt ein: Er initiierte
Restaurierungen, und 1839 wurde
der ,Munotverein® gegriindet,
der sich bis heute um die Festung
kiimmert.

Heute ist der Munot ein beliebter
Veranstaltungsort: Auf der Zinne
(also oben auf der Festung) gibt’s
Open-Air-Kinos, Tanz-Events, Kin-
derfeste und mehr.

Ausserdem lebt in seinem Graben
eine kleine Dambhirsche-Kolonie,
deren mannliches Tier immer den
Namen des aktuellen Stadtprasi-
denten tragt.

Und dann ist da noch das be-
rithmte  Munotgléckchen:  Im
Turm wohnt eine Wachterin (oder
ein Wachter), und sie lautet jeden
Abend um 21 Uhr von Hand die
Glocke — ganz traditionell, so wie
schon seit dem Jahr 1589.

Das Glockchen diente friher als
Alarm: Es zeigte an, dass die

Stadttore geschlossen werden

und auch das Nachtleben endete.

Zu guter Letzt: Der Hang unter
dem Munot ist heute sogar ein
Weinberg — die Stadt Schaffhau-
sen besitzt Reben, aus denen je-
des Jahr mehrere Tausend Liter
Wein gewonnen werden.

Den Abschluss fand unsere Gene-
ralversammlung auf dem Heim-
weg in .Neunkirch im Gmaand-
huus. Bei einem feinen Nachtes-
sen konnten wir den Tag Revue
passieren lassen.

Danach flihrte uns Markus Gerber
sicher nach Zuchwil zurtck und
Llieferte” uns plnktlich um 22:30
Uhr in Zuchwil wieder ab.

Die Gruppe, die auf dem Munot-Rundgang teilnahm
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